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14H00>16H45

innov=seEion

7 COLLOQUE PROFESSIONEL

ET CONCOURS ETUDIANTS
INNOVATION AGROALIMENTAIRE

Début de notre Web TV U'COOK-INNOVATION ....oooovvveeiieeiieene 14h00

COLLOQUE PROFESSIONNEL : CONFERENCES ....

= Les algues marines : une source de protéines d’intérét ......... 14h20
pour la nutrition humaine et animale ?

Joél FLEURENCE - Professeur, Directeur-adjoint du laboratoire Mer
Molécules Sante, Université de Nantes

= Quoi faire des algues ? Les algues lactofermenteés .................. 14h40
Hélene MARFAING - Chef de projet agroalimentaire & nutrition, CEVA

m Les algues et leurs bienfaits pour la santé et la nutrition ........ 15h00
Anne-Sophie BURLOT - Chargée de projets en R&D Sourcing, Olmix SA

= Les multiples utilisations de I'agar-agar ..................cc.ccovenee. 15h20
Pierre DELAMOTTE & Abdelhadi DRISSI - Commerciaux, Iwase Cosfa
EUROPE

TABLE RONDE .... 15h40

= Focus autour de la spiruline

Monique RAS-DE MONCUIT - Dirigeante, BSCM

Hugo VUILLEMIN - Chef de projet microalgues, Synoxis algae
Marie-Gabrielle CAPODANO - Fondatrice et Gérante, Spiru’Breizh

CONCOURS ETUDIANTS .... 16h00

= Présentation du concours et des 10 équipes finalistes
= Annonce des grands gagnants

Prix Catégorie Ainés

Prix Catégorie Cadets

Coup de Ceeur du Jury

Coup de Ceeur des Internautes

REVELATION THEMATIQUE 2022 .... 16h40

Fin de notre Web TV U'COOK-INNOVATION ..........covviiiiiiiinnens 16h45

INSCRIPTION A LA WEB TV GRATUITE
DEPUIS NOTRE SITE INTERNET !



